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constituicéo, em Agosto de 1994, parece-me oportuno
reflectir sobre o progresso da raga e sobre a continuidade
deste patriménio genético nacional que é o porco bisaro.
Com um total de 1300 fémeas reprodutoras activas,
inscritas no Registo Zootécnico, a ragca encontra-se em|
120 exploracdes um pouco espalhadas por todo o pais,
embora com maior incidéncia em Trés - os -Montes.

Desde a criagdo do Registo Zootécnico, em 1995, quando
f;a raca estava praticamente extinta, que o efectivo temF

No ano em que a ANCSUB faz 10 anos desde a suaI

évindo anualmente a aumentar, o que demeonstra o interesse
\de varios criadores pela preservacao deste porco.

|Com a necessidade de dinamizar a criagdo de bisaro e
travar o processo de desaparecimento da raga, assimj
como a valorizacdo das suas potencialidades enquanto
lprodutor de carne de elevada qualidade, surgiu a
oportunidade de avancar com pedidos de proteccdo
comunitéria de alguns nomes de produtos tradicionais de
reconhecida reputagéo, como é exemplo o Salpicdo de
Vinhais e a Linguica de Vinhais.

A certificacdo destes produtos, elaborados a partir de|
carcacas pesadas (média 150 kg) de porco bisaro,
contribuiu fortemente para a projeccdo do Fumeiro de
Vinhais, ao nivel do aumento do niimero de Unidades|
licenciadas, ao nivel da suinicultura regional, entre outros,
tendo-se repercutido também na economia do concelho.
A diversidade de realidades culturais, agricolas e
socioeconémicas do pais, permitiram criar sistemas de
exploracdo muito distintos, que favoreceram a variedade
de produtos tradicionais resultantes do porco bisaro e
que possibilitaram a solicitacdo de outras protecgées
comunitarias de mais enchidos e presuntos e de outros
produtos de varias regides do pais. Exemplo do fumeiro
\de Vinhais, do Barroso, de Melgaco, da Guarda e da Carne
\de Bisaro Transmontano. :

Logo que todos os processos estejam concluidos e que
'a Certificacdo destes produtos tradicionais portugueses
'seja uma realidade e se existirem agentes econémicos
lem cada regido que saibam valorizar a sua diferenga e
\qualidade, assim como a sua incorporagao em “roteiros
ituristicos” que atraiam consumidores as regides, estes
‘produtos poderdo contribuir para o desenvolvimento
'sustentado de cada regido e seréo garantia de preservagéo
‘e melhoramento da raga bisara.

PRINCIPAIS ACTIVIDADES

5 a 8 de Fevereiro de 2004
XXV Feira do Fumeiro de Vinhais

7 de Fevereiro de 2004
VI Concurso Nacional de Suinos de Raca Bisara

27 a 29 de Fevereiro de 2004
Participacdo na Feira de Fumeiro de Vinhais em Oeiras

8 a 12 de Marco de 2004
Estagio em Inseminag&o Artificial na Universidade de Tras-
os-Montes e Alto Douro

31 de Marco de 2004
Assembleia Geral da ANCSUB

25 de Abril de 2004
Participacdo na Feira Franca da Moimenta

7 a 9 de Maio de 2004
Curso de Formacdo de Formadores de Manipuladores de
Alimentos

14 de Maio de 2004
Cerimonia de Fim de Curso da Acgdo de Formagéo “Conservas
de Carnes Tradicionais - Enchidos e Presuntos”

21 a 23 de Maio de 2004
Visita de Estudo a regido de Salamanca

2 de Junho de 2004
Reuni&o com o responsavel do Centro de Inseminacéo Artifi-
cial (C.I.A.R.O.)

5 a 13 de Junho de 2004
Feira Nacional de Agricultura de Santarém
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Fumeiro de Vinhais

O Melhor
Salpicdo !!

Tal como em anos
anteriores, realizou-se o con-
curso destinado a premiar o

melhor salpicdo. Na edicao |
deste ano, participaram todos os

produtores (individuais,
Cozinhas e Unidades Industriais).
O juari , constituido por seis
elementos e coordenado pelo

O Rei da festa!l!!

Prof. Dr. Luis Patarata da
Universidade de Tras-os-Montes

e Alto Douro, classificou os 10
melhores salpicdes, através da
realizacdo de
sensoriais, que este ano foram
efectuadas na sala de provas do
Pavilhdo Multiusos, uma das

analises

| novidades da XXIV edigdo da

Feira. A vencedora foi a D.2
Ermelinda Martins, da aldeia de
Penso, concelho de Vinhais, que
recebeu um prémio de 150 e
um troféu.

VI Concurso Nacional de Suinos de Raca Bisara

Realizou-se, por ocasido
da 242 edicdo da Feira de
Fumeiro de Vinhais, o VI Con-
curso Nacional de Suinos de
Raca Bisara. No dia 7 de
Fevereiro, varios criadores
marcaram presenca no mercado
de gado com os seus melhores
exemplares. No total, foram 50
animais, que participaram nas 6
seccohes previstas no
regulamento e foram atribuidos
24 prémios, num total de 2300 e.

Este ano, o jari de
classificacéo, foi constituido pelo
Prof. Dr. Pires da Costa
(Estacao Zootécnica Nacional),
Dr. Sanchez Magalhées
(Direccao Regional de
Agricultura de Entre douro e
Minho), Dr.2 Isabel Escudeiro
(Direccdo Regional de
Agricultura de Tras-os-Montes) e

Entrega de prémios !!!

Eng.? Divanildo Monteiro
(Universidade de Tras-os-Mon-
tes e Alto Douro). O jdri,
devidamente acessorado pelos
técnicos da associacéo,
procedeu a minuciosa avaliacéo
e classificacdo dos animais
(pagina seguinte).Mais uma vez

se pode constatar o trabalho
desenvolvido pelos criadores no
que diz respeito a preservacao
e melhoramento da raca e, com
este incentivo, esperamos que
nos proximos anos, aparecam
ainda mais criadores e melhores
animais.



Classificagao

(VI Concurso Nacional de Suinos
de Raca Bisara)

12 Seccédo (machos de 3 a 6 meses)

12 Prémio 1250
Messias das Neves Alves

22 Prémio 100°
Messias das Neves Alves

32 Prémio 75¢
Lucinda de Jesus Pires

42 Prémio 50¢

Lucinda de Jesus Pires
22 Seccao (machos de 6 a 9 meses)

12 Prémio 125¢
Manuel Maria Gongalves

22 Prémio 100e°
Octavio do Nascimento Rodrigues
32 Prémio 75¢
Luis Anibal de Morais

42 Prémio 50e

Luis Anibal de Morais

32 Secgao (machos c/ + de 9 meses)
12 Prémio 150°

Albano do Nascimento Gomes

Manuel Maria Gongalves

32 Prémio 100e
Messias das Neves Alves
42 Prémio 75¢

Ana Maria Pinto Maia de Carvalho
42 Seccao (lote 2 fémeas 3/6 meses)

12 Prémio 125
Lucinda de Jesus Pires

22 Prémio 100
Messias das Neves Alves

32 Prémio 75¢
Lucinda de Jesus Pires

4° Prémio 50

Octavio do Nascimento Rodrigues
52 Seccao (fémeas de 6 a 9 meses)

12 Prémio 125
Messias das Neves Alves

22 Prémio 100
Manuel Maria Gongalves

32 Prémio 75e¢
Messias das Neves Alves

4° Prémio 50¢

Luis Anibal de Morais
62 Seccgao (fémeas c/ + de 9 meses)

12 Prémio 150°

Manuel Humberto Gongalves

22 Prémio 1250

Manuel Maria Gongalves

32 Prémio 100

Isaltina Maria Correia Fernandes Santos
42 Prémio 75e

Messias das Neves Alves
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Prémio de Imagem e
Prestlglo

A vencedora do concurso!

Este concurso foi
destinado exclusivamente as
Cozinhas Regionais de Fumeiro,
o qual contou com 18
participantes. A avaliagédo incide
sobre o prestigio como
criadores de suinos e produtores

de fumeiro, assim como a

imagem cuidada na exposicdo
do fumeiro e apresentacdo da
Cozinha. A vencedora desta
edicéo, foi a D.2 Lucinda Pires,
de Vinhais, que recebeu um
troféu e um prémio no valor de
100e. PARABENS!!

Exposi¢io
de Suinos da
Raca Bisara

No domingo, dia 8 de
Fevereiro, realizou-se uma
exposicédo de suinos de raca
bisara. Esta exposicédo teve
lugar no mercado de gado e
contou com a presenca dos
melhores exemplares que
venceram o concurso. Foi um
evento que despertou muita

curiosidade do publico, a julgar

pela grande afluéncia ao local

Eis um dos premiados !!

para apreciar as caracteristicas
Unicas dos animais de raca

bisara.
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“Delicias de
Bisaro”

A ANCSUB ofereceu um
almogo a todos os convidados
do VI concurso Nacional de
Suinos da Raca Bisara. Cerca de
80 pessoas estiveram presentes
neste almoco, que decorreu na
Escola Secundaria de Vinhais.

Mais uma vez, as
formandas do curso “Conservas
de Carnes Tradicionais-
Enchidos e Presuntos”, foram
responsaveis pela confeccéo e
servico e, diga-se, passaram
com distincdo. A ementa, como
nado podia deixar de ser, era
recheada de deliciosas iguarias
de porco bisaro. De entrada
serviram-se rojoes, folar, bola de
carne, pastéis de carne e
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Bisaro a mesal...

presunto bisaro. Seguiu-se o
primeiro prato, que consistiu em
fumeiro assado na brasa, e o
segundo prato, um delicioso
cozido com todos os
ingredientes que se exigem.
Tudo de porco bisaro. De

sobremesa, algumas agradaveis
surpresas, como foram o doce de
cuscos e os milhos doces.

Foi de facto um excelente
almoco, que promoveu a boa

gastronomia transmontana.

“Os Cuscos”

No ambito das Jornadas
Gastrondmicas, decorreu na sala
de provas do pavilhado do
fumeiro, uma conferéncia
dedicada ao tema “Os Cuscos-
O Exotismo da Tradicao”.
Presidida pelo Sr. Presidente
da Camara Municipal de
Vinhais e, com sala cheia, a
conferéncia foi conduzida pelo
Eng.? Anténio Monteiro, Gréo

Mestre da Confraria dos §

Endfilos e Gastronomos de
Tras-os-Montes e Alto
Douro.Foram varios os temas

abordados, desde a origem
deste alimento, os modos de
confecgéo até aos percursos-do
Magreb até Vinhais. Seguiu-se
um workshop também destinado
ao mesmo tema-"Os Cuscos”.

Cuscos-O Exotismo da Tradigdo !!!

Esta foi dividida em trés partes.
A primeira consistiu na mostra e
explicagdo dos varios tipos de
utensilios e materiais utilizados.
Posteriormente, passou-se ao
fabrico dos cuscos, a cargo de
quatro produtoras. Finalmente
houve a oportunidade de provar
alguns pratos de cuscos, tais
como o caldo de cuscos,
cuscos com chourica, cuscos
com farta rapazes, etc. Esta
conferéncia despertou
bastante curiosidade aos
interessados pela gastronomia
transmontana e também aos

jornalistas e publico em geral.



Fumeiro de
Vinhais em
Oeiras

Entre os dias 27 e 29 de
Fevereiro, decorreu na Fundicéo
de Oeiras, a 42 edicdo da Feira
do Fumeiro de Vinhais, numa
iniciativa conjunta da Céamara
Municipal de Vinhais e da
Associacdo Casa de Vinhais em
Lisboa. No recinto da feira
estiveram presentes as

tasquinhas, que ofereceram o
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' Stand ANCSUB

melhor da nossa gastronomia e
também, os artesdos do
concelho de Vinhais, que
promoveram desta forma o seu
trabalho. Tal como em anos

anteriores, a venda de fumeiro

esteve a cargo das unidades de
fabrico que laboram em Vinhais;
Regional do Tuela, Ribeira dos
Moinhos e Vifumeiro. A

ANCSUB fez-se representar com

um stand promocional.

Tasquinhas

122 Feira Franca
da Moimenta

Desfile canino

No dia 25 de Abril realizou-
se a Feira Franca da Moimenta,
que conta ja com 12 edicdes.
Organizada pela Junta de
Fréguesia da Moimenta e com o
apoio, entre outros, da ANCSUB,
esta edicdo da feira teve um

balanco francamente positivo,

visto que foi grande a afluéncia
de visitantes, quer nacionais
quer espanhdis.

Um dos pontos altos do
programa foi o Concurso de Cao
de Gado Transmontano, ao qual
acorreram muitos criadores e
publico. De salientar que foi o
primeiro concurso desde o
reconhecimento oficial da raca,a
2 de Abril do
presente ano. Além
do cohcurso, esta
edicdo da feira
contou com a
presenca de varios
stands de produtos
regionais e
também, com uma
prova de BTT-I Rota

do Contrabando,

um precurso pedestre, jogos
tradicionais e uma achega de
Touros de raca mirandesa. Nos
stands de venda de fumeiro,
estiveram duas cozinhas
regionais, a D.2 Lucinda Pires e
a D.? Cristina Diegues. A
animacéo ficou a cargo do Grupo

de Gaitas de Foles de Ourense.




muito mais

6 <Bu  Baigtin ltormative
Visita de Estudo
‘ :
No dia 21 de

Maio, a ANCSUB
organizou, no
ambito do curso
de formacéao
“Conservas de
C a
Tradicionais - B

Enchidos e 5

Presuntos”, uma

visita de estudo & _ l _,f';_. 1 '
regiéo de ~ @ h ‘ l A

Salamanca, em

rnes“

.
~

~

Espanha. As

formandas
Passeio em Salamanca!!

tiveram assim a oportunidade de

visitar uma fabrica de presuntos -
presuntos e dois tipos de

e enchidos, na regiao de .
’ 9 enchidos, o de lombo e o

Guijuelo, e também uma

salsichon. Desta forma foi
exploragdo de porcos ibéricos. A

fabrica,

desenvolvido no
pais vizinho. Depois
da fabrica, foram

visitar uma

exploracdo de
porco ibérico. A
semelhanca da
“Pinuchio”, também
esta exploracéo era
bastante moderna,
com o sistema de
alimentacéao
computorizado,
salas de
maternidade devidamente
equipadas, etc.

O segundo dia da visita foi
destinado ao lazer!!

Para a maior parte das

formandas foi a

chamada

T {2‘4 oportunidade

AR RRRN |

“Pinuchio”, era
uma unidade
d e
transformagéo - .,
bastante £ b

= g
® | isita a-exploragao deporcog

moderna, que i

possuia matadouro préprio, .
possivel, para as formandas, o

onde abatem uma média de 150 . .
conhecimento de outra realidade

r dia, que por sua vé . o :
poreos po » e por 3 a nivel de producao deste tipo de

eram transformados em

produtos, que sem duvida, é

|\ Jeés. |8 de conhecer

Salamanca,
uma cidade
verdadeiramente
histérica e cul-
tural. Fez-se um
passeio de comboio, visitaram-
se os lugares e monumentos
com maior interesse, € o convivio

foi de facto espectacular!...



| Formacao Profissional
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Cerimonia de Final de Curso

No dia 14 de Maio, a
ANCSUB organizou um almoco
para assinalar o final do curso
“Conservas de Carnes
Tradicionais
- Enchidos e
Presuntos”,
promovido
p e | a
associacao,
no ambito
d o}
Programa
Escolas
Oficinas do
|l EFP.¥"
Estiveram
presentes o
Vice-
Presidente
da Cémara
Municipal
de Vinhais,
Sr.  José
Manuel Rodrigues, o]
Subdelegado Regional (Regido
Norte) do IEFP, Eng.? José
Ferreira de Moura e o director
do Centro de Emprego de
Braganca, Eng.® Moura dos
Santos.

Mais uma vez foi
confeccionado, pelas formandas
do curso, um excelente almoco,
recheado de delicias de Bisaro
(Cozido Bisaro) e sobremesas

tradicionais a base de
castanhas e gréo de bico, e que
foi servido na Cozinha Regional
de Fumeiro da D.2 Lucinda Pires.

Antes do almoco foram
distribuidos os respectivos diplo-
mas do curso, e houve
oportunidade de ouvir palavras
de encorajamento e motivacéo
por parte do Subdelegado Re-
gional (Regido Norte) do IEFP, o
Eng.® José Ferreira de Moura,
que ficou muito bem
impressionado com a
organizacéo e funcionamento do

curso.

De facto, este curso
decorreu de forma exemplar, e
todas as formandas terminaram
com bom aproveitamento.

Foram

varias as
actividades
desenvolvidas
no decorrer
do curso. Du-
rante a
formacéo
tedrica, foi
efectuada
uma visita de
estudo aos
laboratérios
d e
microbiologia
da UTAD, em
Vila Real. Nas
IV Jornadas
. do Porco

Bisaro,
cofeccionaram e serviram um
almoco de fumeiro para todos os
participantes, assim como no VI
Concurso Nacional de Suinos de
Raca Bisara, durante os dias da
Feira do Fumeiro de Vinhais, na
qual também participaram
activamente com um stand
propio para a venda de fumeiro
elaborado durante as aulas.
Algumas formandas e formadora
estiveram também presentes na




Feira de Fumeiro de Oeiras
onde, no stand da ANCSUB,
comercializaram os 6ptimos
enchidos produzidos durante as
aulas praticas. Participaram no |
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Encontro de Estabelecimentos
de Vendas Directas-"Cozinhas
Regionais de Fumeiro”, que
decorreu em Miranda do Douro
e,no final do curso, participaram

numa viagem, a regido de
Salamanca, com visitas a
fabricas de enchidos e presuntos
certificados e a exploracdes de
porcos ibéricos.

Formacgao Profissional para o ano 2004

Cursos N° Horas Data - df Horario
Realizacao

Qualidade e Seguranca dos :
Produtos Tradicionais - Enchidos 90 | 2° Semestre 2004 Vinhais Laboral
Ervas Arometicas e Medicinais 108 |2° Semestre 2004 Vinhais Laboral
Maneio Reprodutivo e Proilactico” 90 |2 Semestre 2004 Vinhais Laboral
Fabrico Tradcional de Compotas, icio2® | Cozirhas Regjonais
Geleias e Doces em Pequenas 1ano : Laboral
z - Samestre 2004 de Fumeiro

* Aguardam aprovagdo
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Registo Zootécnico
\

No primeiro semestre de 2004 foram inscritos, no Registo Zootécnico da Raca Bisara, 568 animais

adultos e 3088 animais jovens.

1°Thim ZTim
[ Insgrifies LA InewiciesL I

Nesta primeira metade de 2004, iniciaram a actividade, no Registo Zootécnico da raca Bisara, onze

exploracoes. Novas Exploragdes aderentes ao R egisto / 2004
Nome Localidade Conczlho
ADRUWS Vila Gualdina P enafiel
Antdnio Correia hdirandela hdirandel 3
Carminda Jo 3o Miranda do Doura liranda do Dnurol
Fundagdo Rodrigues Siheira “ilada Rua oimenta da Eleira]
Gerinalde Fernandes Vilar de Ossos 1ufinhaisl
Jos é Costa Frechas Miran dzl 3|
Luk Santes Persira Tabual
hanuel Santos Sartiago Ribeira Valpagos
Manuel Sika Fret<o Espada Cinta| Fret<o Espada Cinta
Pedro Mendes To i Mo gadoura|
Quinta Pedagdgica Braga Braga B Braga




Feira Nacional |
de Agricultura §

Decorreu, entre os dias
5 e 18 de Junho, mais uma
Feira Nacional de Agricultura,
no parque de exposicoes de
Santarém. A semelhanca de
anos anferiores, houve uma

exposicdo de animais que
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s
- ‘..(’ o Exposicdo de porcos bisaros !!!

contou com a
representacdo de dois
exemplares da raga
bisara. Estes animais fo-
ram disponibilizados
pela Sociedade
Pecuaria Mérte, NOSS0S
associados, a quem
gostariamos de
manifestar o nosso

agradecimento.

Publicacoes

Presunto de Porco
Bisaro

A Escola Superior de
Teécnologia e Gestéo do Instituto
Politécnico de Viana do Castelo,
com a colaboracdo da ANCSUB,
desenvolveu um trabalho cientifico
com o objectivo de comparar, ao
nivel quimico, microbioldgico e sen-
sorial, presuntos produzidos
através de processos tradicionais
(presunto de porco bisaro) e
presuntos produzidos através de
processos industriais.

As conclusdes deste estudo
apontam para que o presunto de
porco bisaro seja a melhor
escolha. Primeiro porque,em
termos guimicos e
microbiolégicos, contém menor
teor em nitritos e, talvez devido ao
maior teor em sal, apresenta
menor contaminag&o microbiana.

Relativamente a qualidade

nutricional, os presuntos de porco
bisaro apresentaram maior teorem
sais minerais e, apesar de terem
maior percentagem de gordura,
esta é de muito melhor qualidade,
visto que tem maior percentagem
de acidos gordos polinsaturados
que, como é sabido, actuam na
prevencéo de
cardiovasculares.
Outra conclusdo, ndo menos
interessante, deste estudo, refere-
se as preferéncias dos
consumidores. Com um painel
constituido por 90 individuos, dos
quais, 56 mulheres e 34 homens,
com idades compreendidas entre
os 18 e 65 anos, concluiu-se que
os homens tém uma ligeira
preferéncia pelos presuntos
tradicionais de porco bisaro, ao
passo que as mulheres tém
preferéncia pelos presuntos
industriais, no entanto, & medida
que se avanga na idade, mais
mulheres apreciam o presunto

tradicional de porco bisaro.

doengas'

Estagio na
UTAD

Como é do conhecimento de
todos, é intengdo da associacéo
iniciar a inseminacéo artificial em
suinos de raca bisara. Por isso,
entre os dias 8 e 12 de Margo, um
técnico da ANCSUB foi integrado
num estagio, em Inseminagéo Ar-
tificial, que decorreu na
Universidade de Tras-os-Montes e
Alto Douro. Neste periodo, o
técnico teve a oportunidade de
aprender toda a técnica de
inseminacao artificial em suinos,
desde a recolha de sémen,
passando por o0s exames

microscopicos ao sémen, assim
como a técnica de inseminagéo
propriamente dita. Resta-nos
agradecer a UTAD, ao Prof.
Cardoso, ao Eng.? Rui Mestre e
pessoal auxiliar das pocilgas da
Universidade.




Inseminacao
Artificial

A ANCSUB, com o apoio
da Direccdo Regional de
Agricultura de Tras-os-Montes,
vai iniciar o processo de
inseminagéo artificial em suinos

de raca bisara. Para o efeito,
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dois técnicos da associacéo,
acompanhados pelo Sr. Sub-Di-
rector Regional da DRATM, o Dr.
Francisco Neto, reuniram-se em
Castelo Branco, com o
responsavel do centro de
inseminacéo artificial do Oeste,
(C.LA.R.O.), o Dr. Siméao Marcal.

O objectivo desta reunido foi o

acerto de pormenores para o
inicio deste processo, no qual o
C.ILA.R.O. sera parte activa, ja
gue € |4 que 0s NOssOos varrascos
véo ser colocados. Os trabalhos
decorreram da melhor forma e
podemos estar optimistas

quanto ao futuro deste processo.

Curso de
Manipuladores
de Alimentos

Entre os dias 07 e 09 de
Maio, um técnico da ANCSUB,
esteve presente num curso de
formacédo de formadores de
manipuladores de alimentos, que
se realizou na Faculdade de

Medicina Veterinaria, em Lisboa.

Este curso foi promovido
“O Meédico

Veterinario” e

pela revista
visou,
fundamentalmente, formar
técnicos do sector agroalimentar.

O papel dos
manipuladores de alimentos é de
extrema importancia dentro da
cadeia alimentar, ja que séo eles
que contactam directamente com

0s mesmos. E também sabido

que a origem de muitas
toxinfecgbes alimentares esta
directamente relacionada com
0s manipuladores de alimentos,
devido a practicas incorrectas
de trabalho e falta de formacéo
profissional. Foi com o objectivo
de realizar cursos de formacéo
para manipuladores de
alimentos, que a ANCSUB

esteve presente neste curso.

Faleceu, no passado dia 4 de Julho, o
nosso associado Sr. Telmo Gil Alves, que
pertencia aos corpos sociais da ANCSUB,
e desde 1999 que desempenhava funcoes
de Vice-Presidente da Direccéao.

Prestamos aqui a nossa homenagem a um

homem que com a sua dedicacédo e

empenho muito esta
associacao.

Os nossos sentidos pézames a esposa,
a D.2 Lassalete, aos filhos Anabela e Telmo e aos pais, D.2 Barbara

e Sr. Fernando.

dignificou
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Diarreias em leitoes- a
Higiene ¢
fundamental!

Duarte Diz Lopes
Meédico Veterinario

As diarreias dos leitdes sdo uma das principais
preocupacdes dos nossos produtores de suinos.
Um bom maneio, com regras basicas de higiene
sempre presentes, desparasita¢des periddicas e uma
dieta ajustada, sdo “meio-caminho andado’ na
prevencéo das diarreias nos leites!

As diarreias Infecciosas mais comuns nos nossos
sistemas de producdo séo a Colibacilose e a
Coccidiose.

A Colibacilose, que tem na sua origem uma
bactéria(E. Coli), pode ocorrer logo nos primeiro dias
de idade, podendo surgir na forma septicémica com
morte subita do leitdo, ou na foram enterotéxica, em
que os leitdes continuam a mamar, mas perdem
gradualmente o apetite, com presenca de fezes de
consisténcia pastosa ou aquosa, habitualmente de cor
amarela. '

Ha que evitar a desidratacéo! A administracdo de
liquidos e electrdlitos, deve ser efectuada de imediato
pelo produtor, a terapéutica antimicrobiana, com a
utilizacdo de antibiéticos orais e injectaveis devera ser
estabelecida pelo Médico Veterinario.

Podem pontualmente estabelecer-se programas
vacinais para prevencao desta doenca.

Nas medidas preventivas inscrevem-se duas de facil
aplicacdo —uma boa higiene do parto e a administracdo
de ferro aos leitdes recém-nascidos.

A Coccidiose, outra das doengas presentes
nas nossas exploracdes, afecta os leitdes a partir das
primeiras semanas de vida, caracterizando-se por
uma diarreia com tenesmo(“puxos”), de consisténcia
pastosa ou aquosa e habitualmente de cor mais
escura, acastanhada.

As fezes dos animais adultos s&o a fonte de
infeccdo para os leitdes, que se infectam ingerindo
agua ou alimentos contaminados. Esta doenca é mais
comum no periodo de Outono/Inverno, em que existem
condi¢cbes de humidade e temperatura favoraveis para
o desenvolvimento dos oocistos das coccidias que se

encontram no meio ambiente.

A higiene ambiental assume uma importancia
fundamental para a prevengéo desta doenca.
A semelhanca da Colibacilose deve evitar-se a
desidratagdo, com a administracdo de liquidos e
electrélitos. A administracdo de medicamentos
especificos devera ser sempre efectuada pelo Médico
Veterinario. i

As diarreias dos leitdes e a mortalidade que
lhes estd associada, podem ter na sua origem varias
causas, infecciosas ou ndo. O uso sistematico de
antibioticos ou outros medicamentos, sem as
necessdarias correcgdes de maneio, alimentacdo e
higiene, pode ser contraproducente e néo resolver o
problema. Cada caso é um caso, o seu Médico
Veterinario pode e deve ajuda-lo !
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