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Editorial

PROqueDER e Vierl...

Pedro Fernandes
ANCSUB

A Politica Agricola Comum,
desde 2003, altura da sua ultima grande
reforma, apresenta um novo
enquadramento estratégico mais liberal,
diferente da anterior abordagem de
cariz mais intervencionista e
regulamentador. As orientacdes
determinantes sZo agora fixadas pelo
mercado. Esta conjuntura é ainda
acompanhada de maiores exigéncias ao
nivel da qualidade, seguranca
alimentar, bem-estar animal e ambiente,
num contexto global cada vez mais
concorrencial e competitivo. E neste
contexto que também se enquadra a
agricultura portuguesa, que agora se
encontra perante uma realidade muito
mais exigente e rigorosa € muito menos
proteccionista, apesar de continuar a
pensar que dev1am ser atendldas as

es dospdiferentes

muitas vezes,
NnoS Pressupost
Desenvolvimer a8 1SS0 s3
contas de outro rosario, e nio
ganhamos muito com essa discussfo,
pelo que a atitude mais correcta sera
tentar compreender e procurar agir, da
melhor forma possivel, dentro deste
novo quadro de referéncia.

A estratégia do governo
portugués para a agricultura e para os
proximos  anos, aposta no

desenvolvimento das nossas
potencialidades para criar riqueza, através de
uma melhor e mais eficiente utilizacdo dos
Nnossos recursos naturais, humanos e
financeiros. A explicitacio desta estratégia
est4 agora plasmada no chamado PRODER,
que € o Programa de Desenvolvimento Rural
(2007-2013) e que podera ser concretizada
através de vérias medidas e dos recursos
financeiros que lhe s&o atribuidos.

Por muitos considerado como a
1ltima oportunidade para o investimento em
infraestruturas necesséarias a adaptacio das
nossas empresas agricolas a esta
realidade e da solidificacio das file
cons1deradas estrateglcas tornando-as

Fumeiro de Vinhais ou a Carne de Porco
Bisaro, quase todos com proteccio
comunitéria — ainda hé pouco tempo foram
publicados os decretos que atribuem a
Indicagdo Geografica Protegida (IGP) a mais
quatro enchidos de porco bisaro — so
considerados “Fileira Estratégica”, que é uma
das formas de valorizagdo dos projectos,
sendo prioritarios em relacdo a outros que

n#o se enquadrem neste tipo de fileiras
ditas estratégicas.

O perfil de consumo evoluiu,

sendo hoje mais diversificado e

exigente em que & procura de produtos

indiferenciados e com pregos

competitivos se junta uma nova

procura, crescente e assente numa

gama de produtos mais diferenciados

e de qualidade reconhecida. Por isso

serd muito importante aproveitar este

quadro para definitivamente solidificar

a produgao e comercializagdo da

: Porco  Bisaro

om Denominacio de

), porque as

dentro deste

E urgente

e 1ss0 s6 pode

aboracdo e unifo

res em torno de um

Jue, com certeza, iria

ficios a todos os

aqui também um

Montes para nao delxarem de estar
atentas a estas novas possibilidades,
porque estas sim s3o estratégicas e .
muito podem contribuir para a tfo
falada fixacgo de populagdes, criagéo
de postos de trabalho e manutencio
da actividade agricola. Pelo menos h4

que tentar, PROqueDER e vier!.
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PARA ABATE

AANCSUB, tendo em conta as novas
exigéncias em matéria de bem-estar
animal no transporte, decorrentes do
Regulamento CE 1/2005, de 22 de
Dezembro de 2004, transpostas para a
ordem juridica nacional, através do
Decreto-lein® 265/2007, de 24 de Julho
de 2007 e a pedido de muitos dos seus
associados do concelho de Vinhais,
intercedeu, junto da Autoridade
Competente, o Sr. Director Geral de Veterinaria,
para abrir uma excepgdo e incluir este tipo de
transporte nas actividades sem fins comerciais.
Atendendo ao facto dos transportes destes
nossos associados serem todos efectuados

no concelho de Vinhais e,
portanto, a uma pequena
distdncia do matadouro
desta vila, muitos desses
abates serem destinados a
auto-consumo, ou entio
para a producéo de pequenas
quantidades de fumeiro e a
ndo capacidade destes
criadores de adquirir viaturas
em conformidade com as
exigéncias desta nova lei,
uma vez que se tratam de
pequenas unidades de
produgio de caracter familiar,
foi redigida uma carta ao Sr.
Director Geral de Veterindria, apelando a sua

“...assim sendo o transporte de animais da raca bisara
na drea circunscrita da sua producdo é enquadrado no
transporte sem fins comerciais, tendo em conta 0s

valores culturais subjacentes.”

sensibilidade para este caso que poderia
colocar em risco até a propria sobrevivéncia
daraca, ja de si muito ameagada, uma vez que
estes criadores, mais tarde ou mais cedo, iriam
acabar com esta actividade por ndo poderem

ORTE DE SUINOS DE RACA BISARA

levar os seus animais para abate nos seus
tractores ou carrinhas 4*4, por exemplo.

Foi com grande agrado que, no dia 15
de Maio, recebemos a resposta do Sr. Director
Geral de Veterinéria que, sensivel aos nossos
argumentos, enquadrou o transporte de
animais de raca bisara no transporte sem fins
comerciais e, portanto, sem estar abrangido
pelo Regulamento. Nas suas palavras,
“...assim sendo o transporte de animais da
raca bisara na drea circunscrita da sua
produgdo é enquadrado no transporte sem
fins comerciais, tendo em conta os valores
culturais subjacentes.”

A ANCSUB j4 informou as varias
entidades tais como a GNR, o Matadouro de
Vinhais, o Médico Veterinario Municipal e a
DIV de Braganca acerca deste assunto, pelo
que os nossos associados ja
podem efectuar o transporte
sem problemas.

Resta-nos agradecer a
sensibilidade demonstrada
pela Direcgdo Geral de
Veterindria para este assunto.
E com atitudes como esta que
verdadeiramente se defende a pecuaria
nacional em geral e as especificidades regionais
em particular.

FUMEIRO DE VINHAIS - IGP

Alheira de Vinhais, Presunto Bisaro de Vinhais, Butelo de

Vinhais e Chourica Doce de Vinhais ja tém Indicacao

Geografica Protegida

O Fumeiro de Vinhais ficou mais
recheado com a inscri¢gdo de mais quatro
produtos da sua salsicharia no registo das
indicagdes geograficas protegidas da Unido
Europeia. Agora, a Chourica de Carne de
Vinhais IGP, ao Salpicéo de Vinhais IGP, e a
Carmne de Porco Bisaro Transmontano DOP,
juntam-se a alheira, o presunto, o butelo e a
chourica doce de Vinhais, todos eles com
Indicagdo Geografica Prdtegida. Este tipo de

certificacdo € muito importante, visto que
reconhece a qualidade e especificidade destes
produtos, o que lhe acrescenta valor e pode
contribuir para um aumento das vendas e
consequentemente da produgfo. Como a
matéria prima destes enchidos é o porco de
raca bisara, esperamos que estas
denominag¢des também contribuam para o
aumento do efectivo daraca, uma vez que esta

ainda se encontra muito ameagada.
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MATANCA DE SUINOS PARA AUTOCONSUMO

A DGV publicou o edital gue define as regras para a matanca tradicional de suinos destinados ao

N

autoconsumo

No dia 9 de Junho, a Direcc¢do Geral
de Veterindria, através de edital, divulgou as
normas respeitantes 4 matangca para
autoconsumo, fora dos estabelecimentos
aprovados, ou seja, os matadouros.
Relativamente aos suinos e de acordo com o
ponto n° 3 do mesmo edital faz saber que:

3-“E autorizada a matanca tradicional de
suinos, organizada por entidades publicas ou
privadas, desde que as carnes se destinem a
ser consumidas em eventos ocasionais,
mostras gastronémicas ou de caracter
cultural, respeitando as seguintes condi¢es:
3.1-A matanca tradicional deve ser realizada
nas condicdes definidas no Decreto-Lein.® 28/

96, de 2 de Abril, relativo a protecgdo dos
animais de abate, quanto a contencdo,
atordoamento e sangria dos animais e demais
disposi¢des aplicaveis;

3.2-Na realizacdo da matanca devem ser
cumpridas as regras estabelecidas no
Regulamento (CE) n.° 1774/2002, do Parlamento
Europeu e do Conselho de 3 de Outubro, € no
Decreto-Lei n.° 122/2006, de 27 de Junho, no
que se refere a eliminagio de subprodutos de
origem animal nfo destinados ao consumo
humano;

3.3-S6 podem ser abatidos animais que se
encontrem identificados nos termos da
legislagdo vigente e que sejam provenientes
de efectivos que ndo estejam sujeitos a
restricdes sanitdrias, devendo ser sempre
assegurada a rastreabilidade dos animais e
respectivos produtos.

3.4-E obrigatéria a inspec¢go higio-sanitaria
ante e post-mortem dos suinos, cabendo aos
organizadores da matanga requerer, com a
antecedéncia minima de sete dias, a presenca
do médico veterindrio municipal, sendo
imputado aos requerentes o custo inerente a
inspec¢@o higio-sanitaria.

3.5-Cabe aos médicos veterinarios municipais
pronunciar-se sobre o local da matanca,

aprovar as carnes resultantes desta matancga
tradicional para consumo, mediante exame
ante e post-mortem, podendo proceder-se a
colheita de amostras destinadas a pesquisa
de Triguinella spiralis bem como de outras
amostras consideradas necessarias.
3.6-E expressamente proibida a comercializagdo
ou a cedéncia das carnes obtidas nesta matanga
a terceiros que néo participem no evento. As
carnes resultantes da matanga nfo séo sujeitas
a qualquer marcacdo de salubridade, de
identificacdo ou classificagio de carcacas.
3.7-As carnes que nio sejam consumidas
durante o evento devem ser encaminhadas
como subprodutos mnos termos do
Regulamento (CE) n.° 1774/2002, de 3 de
Outubro.
4. As infraccdes as determinaces deste edital
sdo puniveis nos termos, nomeadamente, do
Decreto - Lei n.° 28/84, de 20 de Janeiro, do
Decreto-Lei n.° 28/96, de 2 de Abril, do
Decreto-Lei n.° 122/2006, de 27 de Junho e
do Decreto-Lein.’ 142/2006, de 27 de Julho.
Desta forma ficam definidas as regras
para se poder continuar a efectuar as matangas
tradicionais tio importantes para a nossa
regido.

POSSIVEL ISENCAO DE HACCP AS
MICRO, PEQUENAS E MEDIAS

EMPRESAS

Uma boa noticia para as “Cozinhas Regionais de Fumeiro”

A Comissdo apresentou, em Margo
de 2007, uma proposta de Regulamento, do
Parlamento Europeu e do Conselho, que
alterava o Regulamento n.° 852/2004, do
Parlamento Europeu e do Conselho, relativo &
higiene dos géneros alimenticios e que tinha
como objectivo reduzir de forma significativa
os encargos administrativos que pesam sobre
as empresas, sem colocar em causa o nivel de
protecgdo ou o objectivo inicial da legislacgo.

Neste seguimento, no passado dia 5
de Junho, o Parlamento Europeu aprovou uma
proposta de alteragdo do n° 1, do artigo 5°, do
Regulamento n°® 852/2004, que estabelece que
os operadores das empresas do sector
alimentar devem criar, aplicar ¢ manter um
processo ou Pprocessos permanentes
baseados nos principios HACCP.

Assim, acresce, no artigo 5.° do
Regulamento n.° 852/2004, um n.° 3, com a

seguinte redaccio:

“Sem prejuizo das demais exigéncias do
presente regulamento, os operadores de
empresas do sector alimentar podem ser
isentos da obrigagdo de criar, aplicar e
manter um ou mais procedimentos
permanentes com base nos principios H4CCP.
Esta isencdo aplica-se apenas a empresas na
acepgdo da Recomendagéo 2003/361/CE da
Comissdo, de 6 de Maio de 2003, (com
particular énfase para as micro-empresas),
cujas actividades consistam
predominantemente na venda directa de

géneros alimenticios ao consumidor final, ¢ |
desde que a autoridade nacional competente |

considere, com base numa avaliacGo dos
riscos efectuada regularmente, que nédo
existem riscos que devam ser evitados,
eliminados ou reduzidos para niveis
aceitdveis, ou que quaisquer riscos
identificados estdo suficientemente
controlados através da aplicagdo dos
requisitos gerais e especificos de higiene
alimentar estabelecidos nos n.” 2 a 6 do
artigo 4. ° do presente regulamento .”

A ser aprovada pelo Conselho de
Ministros (representando os Estados-
Membros Europeus) esta proposta do
Parlamento Europeu permitird isentar os
Estabelecimentos de Vendas Directas, tais
como as “Cozinhas Regionais de Fumeiro” de
aplicarem os principios do sistema HACCP,
desde que cumpridos todos os outros
requisitos gerais e especificos de higiene
alimentar.

|| Politicas) com base na experiéncia

© higiene, mas cuja actividade ndo tem
| enquadramento em regimes de

CIRCULAR N°5 DE 2008 |
: Registo higio-sanitario de instalacdes
gue preparam peqguenas quantidades

de géneros alimenticios para venda
ao consumidor final

O GPP (Gabinete de Planeamento e

adquirida com o registo temporéario para ||
| actividades sazonais, previsto na
| Circularn®1/2008, no ambito da qual foi
possivel realizar a Feira do Fumeiro de
Vinhais deste ano, entendeu oportuno ||
alargar este procedimento de registo aos |
operadores que pretendam desenvolver ||
estas actividades produtivas com
caracter regular tal como refere a
Circular n°5/2008 que revoga a Circular
n°1/2008. Sendo assim, os detentores de
instalagdes, nas quais os géneros
alimenticios s@o preparados e
transformados nas condi¢des previstas
na regulamentacéo geral e especifica de

licenciamento, podem exercer a sua
actividade, sendo verificada a sua
conformidade do ponto de vista higio-
sanitario nos termos definidos na
Circularn.®5/2008.

Para mais informagdes, consultar o site
do GPP, onde podem descarregar esta
Circular, ou contactagr a ANCSUB, onde
teremos o prazer de lhes esclarecer
todas as duavidas.
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Enchente no Pavilhdo do Fumeiro

A ANCSUB, em conjunto com a
Camara Municipal de Vinhais, organizou a 28*
Feira do Fumeiro de Vinhais. Este certame, tem
vindo a consolidar-se como um dos mais
importantes, sendo o mais importante do
género a nivel nacional e que, devido a
qualidade dos produtos que ai sdo
comercializados, cada vez mais desperta a
atencdo e curiosidade dos visitantes que
todos os anos se dirigem a esta terra
transmontana. Esta edigdo foi uma das mais
visitadas de sempre e estima-se que mais de
80 mil pessoas de todo o pais e também de
Espanha passaram pelo recinto da feira. O
renovado Pavilhdo do Fumeiro acolheu 76

Produtores Individuais de Fumeiro, 21
Cozinhas Regionais de Fumeiro e 4 Unidades
Industrias que, em conjunto, comercializaram
a volta de 30 toneladas de fumeiro.

Além da venda de fumeiro, esta edigdo
contou também com as j4 habituais exposi¢Ges
de artesanato e maquinas agricolas,
espectaculos musicais e animagio permanente
por todo o recinto da feira. Uma das novidades
deste ano foi a inclusdo de um restaurante no
Pavilhdo do Fumeiro que, juntamente com a
Tasquinha do Porco Bisaro, permitiu a todos
os visitantes experimentarem as variadas
iguarias da gastronomia transmontana.

Um dos pontos altos do certame é o

concurso do Melhor Salpicgo que, de hé uns
anos para cd, tem sido dividido em duas
categorias: Produtores Individuais e Cozinhas
Regionais de Fumeiro. O juri deste concurso
foi constituido por elementos muito
experientes e devidamente capacitados para
o efeito, uma vez que vém do meio universitario
(UTAD) o que lhe confere um cariz cientifico e
portanto sério e isento. Os vencedores foram
a D.? Ermelinda Martins, da aldeia de Penso,
para os Produtores Individuais e a D.* Alda
Alves, da aldeia de Alfaifio, para as Cozinhas
Regionais de Fumeiro.

Outro evento de destaque foi a
realizagfo das VIII Jornadas do Porco Bisaro.
No dia 1 de Fevereiro decorreu um colbquio,
subordinado ao tema “Raga Bisara: Genética,
Maneio e Transformagdo”. No dia seguinte
foi dado lugar de destaque aos suinos, com a
realizag@o do X Concurso Nacional de Suinos
da Raga Bisara, onde estiveram presentes
alguns dos melhores exemplares daraga. E de
destacar que este ano participaram, nfo s
criadores do concelho de Vinhais, mas também
de outros concelhos, 0 que permitiu uma
amostragem mais representativa da raga.

A grande novidade deste ano foi a
necessidade de uma autorizag¢do especial
temporaria, atribuida pela Direcgdo Regional
de Agricultura do Norte para os pequenos
produtores individuais, que elaboram os
enchidos em suas casas, € s6 mediante o
cumprimento estrito de regras higio-sanitérias,
verificado pela autoridade veterinaria
municipal em parceria com a ANCSUB, é que
foi permitido a estes produtores a sua
participacéo na feira.




6

Boletim Informativo

Associagdo Nacional de Criadores de Suinos da Raga Bisara

VIII JORNADAS DO PORCO BISARO

Coldguio:"A Raca Bisara: Genética, Maneio e Transformacao”

X Concurso Nacional de Suinos da Raca Bisara

A bem composta e interessada plateia!

Decorreram, nos dias 1 e 2 de
Fevereiro, as VIII Jornadas do Porco Bisaro. O
primeiro dia deste evento consistiu num
coléquio denominado: “A Raca Bisara:
Genética, Maneio e Transformagio”.

A sessdo de abertura contou com a
participagdo do Presidente da Céamara
Municipal de Vinhais, entre outros, que néo
deixou de enaltecer o trabalho que tem vindo a
ser desenvolvido pela associa¢do em prol da
raga e do concelho e de apelar a que aparecam
mais criadores, sobretudo jovens, que
contribuam para o desenvolvimento da regido
e porque ¢ uma boa forma de evitar a sua
crescente desertificaggo
O coldéquio iniciou com uma palestra

. senga do Presidente
ara Municipal de Vinhais

sob o tema: “Diversidade das Linhagens
Mitocondriais no Porco Bisaro. Aplicagdes na
Rastreabilidade de Produtos Processados”, da
responsabilidade da Dr.* Barbara Van Asch,
investigadora do IPATIMUP. Este estudo,
permitiu fazer uma caracterizagio genética da
raga, onde foram encontradas vérias linhagens
exclusivas e que ddo garantias quanto a
implementacdo de um sistema de
rastreabilidade, que consiga identificar e
distinguir os produtos resultantes da raca
bisara. Seguiu-se o Eng.° Tiago Moreira, que
abordou os aspectos tedricos da criacéo de
suinos ao “ar livre”. Para complementar esta
abordagem tedrica, o Eng.° Hugo Batista,
associado da ANCSUB e detentor da Quinta

Casgido Po

o audi
' Vinhais

da Castanheira, Lda, apresentou uma
comunicacdo onde caracterizava a sua
exploracdo de suinos da raga bisara. Para
finalizar, o Prof. Luis Patarata, da UTAD, falou
da Metodologia HACCP em Pequenas
Unidades de Fabrico de Enchidos, como por
exemplo as Cozinhas Regionais de Fumeiro.
No final da sess@o de palestras, foi distribuido
um manual de boas préaticas a todos os
detentores de Cozinhas regionais de Fumeiro
para os ajudar a cumprir, da melhor forma, estas
novas exigéncias.

O segundo dia das jornadas foi
dedicado ao X Concurso Nacional de Suinos
da Raga Bisara. Participaram neste concurso,
20 suinicultores dos quais 17 pertenciam ao
concelho de Vinhais, 1 do concelho de Miranda
do Douro e 2 do concelho de Mogadouro, que
apresentaram 59 animais distribuidos pelas
diferentes secgdes previstas no Regulamento.
Desta forma, e pela primeira vez, contamos com
a participacdo de criadores de outros
concelhos, 0 que permitiu uma amostragem
mais representativa da raca. O juri de
classificagfio foi composto pelo Dr. Simdes
Monteiro, Secretario-geral da FPAS, o Dr.
Francisco Neto, da Camara Municipal de
Resende, e com uma ampla experiéncia no
sector da suinicultura e o Prof. Divanildo
Monteiro da UTAD.

No final houve um almogo convivio
onde decorreu a ceriménia de entrega de
prémios que, no total, chegaram aos 2800 €.

O almogo convivio
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Sessao d

Aspectos praticos de maneio e profilaxia

QREN e PRODER - Candidaturas a fundos comunitarios

L

O auditério completamente cheio

A Federagdo Portuguesa das
Associagdes de Suinicultores (FPAS), iniciou
mais um périplo nacional com as suas ja
conhecidas Sessdes de Esclarecimento. No
dia 23 de Junho, foi a vez da ANCSUB acolher
esta iniciativa, que contou com a presenca de

vérios especialistas nas matérias abordadas.
Assuntos como o QREN e PRODER sio
sobejamente importantes e, por isso,
explicados por profissionais habilitados, como
0 Eng® Francisco Ribeiro da DRAPN e o0 Eng®
Pedro Carvalho, da Escola Profissional do

04 .
Esclarecimento

Montijo, que falou acerca do QREN. Nio
menos importante foi a sessdo dedicada ao
maneio profilactico nas exploracdes
suinicolas. O Dr. Eduardo Andrade explicou,
com uma clareza assinalavel, os cuidados que
os suinicultores devem ter com os
medicamentos, como os devem administrar
eficientemente, e todo um conjunto de
sujestdes que concerteza serdo de extrema
utilidade
suinicultores.Esperamos ter contribuido para

para 0s nossos
um bom esclarecimento, principalmente ao
nivel dos programas de apoio e em que
circunstdncias os nossos agricultores se
podem candidatar 4s verbas constantes
desses programas.

De realcar a excelente adesZo, por parte
dos suinicultores da regifio e outros
interessados, que encheram completamente

o Auditério onde se realizou a sess3o.

V Jornadas
Internacionais de
Suinicultura

A Associagdo Internacional de
Estudantes de Agricultura - IAAS - organizou,
nos dias 11 e 12 de Abril, as V Jornadas
Internacionais de Suinicultura, que s3o j4 um
cartdio de visita da Universidade de Tras-os-
Montes e Alto Douro. Foi com o objectivo de
juntar:o maior nimero de intervenientes,
nacionais e internacionais, de forma a discutir
0s problemas e aprofundar os conhecimentos
cientificos da Suinicultura nacional que esta
associac@o, mesmo em tempo de crise, levou
avante esta iniciativa. O programa destas
jornadas, que contou com especialistas
nacionais e internacionais, abordou os temas
mais actuais do sector, desde a alimentacéo,
passando pela sanidade e genética, ndo
esquecen o o bem-estar animal e os aspectos
relacionados com a economia do sector.

Pela segunda vez em cinco edigGes,
a ANCSUB foi convidada a participar, com uma
comunicagdo, em tdo prestigiadas jornadas.
Inserido no painel dedicado ao “Bem-Estar”,
o técnico Pedro Fernandes apresentou uma

Pedro Fernandes na apr

entag¢ao da
comuni¢cacdo na Aula Magna da UTAD
comunicac@o com base na realidade da
exploragéo de suinos de raga bisara ao “ar livre”
que, actualmente, representa mais de 50% de
toda a produco. Com uma plateia, ndo muito
cheia, talvez devido a crise que o sector
atravessa, foi possivel mostrar essa realidade
e a evolucdo que se tem verificado nos
aspectos da criacdo de suinos de raga bisara
neste tipo de sistema, que respeita as mais
elementares regras de bem-estar animal.

Para nds € sempre um prazer participar
nestas iniciativas que s0 uma boa montra para
divulgar e dar a conhecer a realidade do porco
bisaro. Resta-nos agradecer 4 organizagio pelo
convite e toda a amavilidade com que fomos
tratados.

ASSEMBLEIA GERAL
DA ANCSUB

Reuniu, no dia 9 de Abril, no auditério
do OPP de Vinhais, a Assembleia Geral
Ordinéria da ANCSUB, presidida pelo Dr.
Nuno Gomes. Esta reunido teve como ordem
de trabalhos a apresenta¢do e votagdo do
Relatério de Contas do ano 2007 e outros
assuntos de interesse.

Apresentado o relatério pela Eng.?
Carla Alves, procedeu-se 4 votagdo tendo este
sido aprovado por unanimidade. Foram ainda
abordados outros assuntos de interesse da
associacdo que, concerteza, teriam sido mais
desenvolvidos, se a participacio dos
associados tivesse sido mais representativa.
Por isso, apelamos a todos os associados que
participem nestas reunides, porque a
Assembleia Geral ¢ a sede propria, onde
podem apresentar as suas reclamacdes, ideias
e sugestdes, que tdo importantes sdo para
melhorar o funcionamento da associag&o.
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| A mudanga de estratégia da PAC
| (Politica Agricola Comum), desde 2003,
| resultou num novo enquadramento
| estratégico, mais liberal e menos
| intervencionista e regulamentador, por
imposi¢cdo dum mercado que € agora o
verdadeiro motor de arranque do sector
primério. Este quadro faz-se acompanhar
de maiores exigéncias ao nivel da
| qualidade, seguranga alimentar, bem-estar |
| animal e ambiente, num contexto global
cada vez mais concorrencial e
competitivo. E neste contexto que
também se enquadra a agricultura
portuguesa, que agora se encontra ;
perante uma realidade muito mais exigente |
e rigorosa e muito menos proteccionista.
A estratégia do Governo
portugués para os proximos anos aposta
no desenvolvimento das potencialidades
| da nossa agricultura para criar riqueza,
. | através de uma melhor e mais eficiente
utilizagdo dos nossos recursos naturais,
humanos e financeiros. A explicitagéo
|| desta estratégia estd agora plasmada no
chamado PRODER, que é o Programade |
Desenvolvimento Rural (2007-2013) e que |
podera ser concretizada através de varias |
medidas e dos recursos financeiros que
Ihe sdo atribuidos. Aqui se apresenta um
breve resumo das medidas de apoio as
empresas agricolas subjacentes a este
programa:

Accao 1.1.1: Modernizacao e
Capacitacéao das Empresas

Destina-se a apoiar os investimentos nas
| exploragdes agricolas para a producio
primaria de produtos agricolas, designada
| por “Componente 1” e/ou os

~ investimentos na transformacio e/ou

| comercializagdo de produtos agricolas,

| designada por “Componente 2”.

il Os objectivos destas medidas visam:
-Promover o processo de modernizagio,
capacitac@o e redimensionamento das
empresas do sector agro-alimentar,

| através do aumento da eficiéncia das
actividades produtivas, do reforgo do
desempenho empresarial e da orientaco
para o mercado;

-Promover o desenvolvimento da

| competitividade das fileiras estratégicas,

nomeadamente pela introdugio da

| inovagdo;

-Preservar e melhorar o ambiente,
assegurando a compatibilidade dos
investimentos com as normas ambientais e
de higiene e segurang¢a no trabalho.

Estas medidas aplicam-se a todo o territério
do Continente.

Os beneficiarios podem ser:
-Pessoas singulares ou colectivas que

| exercam a actividade agricola;
| -Pequenas e médias empresas de
i ~ N
| transformagZo e/ou comercializagio de

produtos agricolas, ou empresas que
tenham menos de 750 empregados ou um
volume de negdcios inferior a 200 milhdes
de Euros

Tipologia de Projectos:
Os pedidos de apoio as ajudas, no ambito
desta ac¢do, podem assumir as seguintes

| formas:

CANDIDATURAS INDIVIDUAIS:
-Pedido de apoio apresentado por uma

| pessoa singular ou colectiva, para

projectos de investimento em exploragdes
agricolas para a produgdo primaria de

| produtos agricolas (Componente 1);

-Pedido de apoio apresentado por pessoa
colectiva, para projectos de investimento
para a transformag&o e/ou comercializagio
(Componente 2);

-Pedido de apoio apresentado por uma
pessoa colectiva, para projectos de

~ investimento em exploragdes agricolas para
| a produg@o priméria de produtos agricolas

(Componente 1) e para a transformagzo e/

| ou comercializa¢do de produtos agricolas

(Componente2).

CANDIDATURAS CONJUNTAS:

-Pedido de apoio apresentado por duas ou
mais pessoas, singulares ou colectivas,
contractualizado entre as partes, cujos
projectos de investimento estdo

| relacionados entre si, € com incidéncia em

exploracdes agricolas para a producdo
primaria de produtos agricolas

| (Componente 1).

CANDIDATURAS DE FILEIRA:

| -Pedido de apoio apresentado por duas ou |




Boletim Informativo

Associagdo Nacional de Criadores de Suinos da Raga Bisara

| mais peas, singulares ou colectivas,
contractualizado entre as partes, cujos
projectos de investimento estio
relacionados entre si, e com incidéncia em
exploragdes agricolas para a producio
priméria de produtos agricolas
(Componente 1) e na transformacéo e/ou

| comercializagdo de produtos agricolas
(Componente 2).

Principais Critérios de Elegibilidade dos
Beneficiarios:

-Encontrarem-se legalmente constituidos;
-Cumprirem as condi¢es legais
necessarias ao exercicio da actividade;
-Possuir situacéo regularizada face a
administragio fiscal e & seguranga social;

-N&o terem sido abrangidos por regimes de

exclusdo relacionados com o
incumprimento de operagdes co-
financiadas, a partir do ano 2000;

-No caso de candidaturas conjuntas e de
fileira, apresentarem um contrato com as
obrigacdes, deveres e responsabilidade
dos diferentes promotores.

Componente 1:

-Serem titulares da exploragéo agricola e
possuirem capacidade profissional
adequada;

-Disporem de contabilidade organizada ou |

de um sistema de contabilidade
simplificada;

-Nas parcelas onde v&o ser realizados os
investimentos, ndo estarem a receber
ajudas que sejam incompativeis com os
investimentos propostos;

-Nos casos dos projectos que prevejam
investimentos de electrificagfo externa,
demonstrarem a existéncia da mesma ou

comprometerem-se a fazé-lo até ao primeiro

pagamento.

Componente 2:
. Disporem de contabilidade organizada;
. Possuirem situagdo econdmica e

| financeira equilibrada.

: Principais Critérios de Elegibilidade dos
Projectos:
-Montante minimo de investimento

elegivel de 25 000 Euros;

-N&o se enquadrem no dmbito de outros
| regimes de apoio ao abrigo das

Organiza¢des Comuns de Mercado

(OCM);

-Tenham inicio apés a data de

 apresentacdo do pedido de apoio;

-Demonstrem que estfio asseguradas as
fontes de financiamento de capital alheio;
-Apresentem viabilidade econémico-
financeira;

-Apresentem coeréncia técnica, econémica |
e financeira;
-Cumpram as disposi¢des legais aplicaveis |
aos investimentos propostos,
designadamente em matéria de
licenciamento;

Os Beneficidrios devem ainda: }
-Manter a actividade pelo menos durante 5 |
anos; |
-Publicitar os apoios e cumprir as normas
legais em matéria de contratagdo publica;
-Cumprir as obrigacdes legais,
designadamente as fiscais e para com a
seguranga social, e as normas de

seguranga e higiene no trabalho;

-Manter as condi¢des legais necessarias

ao exercicio da respectiva actividade, até

ao termo da operagio;

-Nao arrendar, alienar ou por qualquer
forma onerar os equipamentos ou as
instala¢des co-financiadas, durante 5

anos.

Apresentacio e Seleccio dos Pedidos de
Apoio:

Os pedidos de apoio processam-se por
concurso, abertos por avisos previamente
divulgados, que incluem toda a
informac&o necessaria, nomeadamente a
respectiva dotacdo or¢amental.

Desde Maio que se encontram abertas as
candidaturas aos pedidos de apoio
referentes a esta medida e também para os
jovens agricultores, tendo terminado o
primeiro periodo de concurso no dia 25 de
Julho. Os interessados poderdo contactar
a ANCSUB para aconcelhamento técnico e
também para a elaboracgo de candidaturas
a este tipo de projectos. A partir de
Setembro ha um novo concurso para
candidaturas a projectos de Jovens

Agricultores
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Régisto Zootécnico

Definir o futuro

-~

A Secretaria Técnica e técnicos da ANCSUB em traballio de registo,.

Depois de longo tempo de
indefini¢8es e incertezas, eis que, no dia 14
de Julho, surge a portaria n.° 618/2008,
referente 4 Acgdo 2.2.3.2, “Componente Ani-
mal”, da Acgdo n.° 2.2.3, “Conservacdo e
Melhoramento de Recursos Genéticos”,
integrada no subprograma n.°2, “Gest3o
sustentavel do espaco rural”, do Programa

de Desenvolvimento Rural do Continente,

Sr. criador, por favor,
comunique sempre as

alienacgoes, cobricoes e

nascimentos que ocorram
no seu efectivo.
A vossa colaboracao é 500

preciosa e imprescindivel.

vulgo PRODER. Ficam assim definidas as
regras de funcionamento e apoio para as
associacdes gestoras dos livros
geneologicos e registos zootécnicos, sendo
estas responsaveis pela elabora¢do dos
seus planos de melhoramento e
conservagao.

Ficou decidido, em reunido da FERA

(Federagdo das Ragas Autdctones), da qual

3500 -

a ANCSUB ¢€ associada, elaborar esses
planos em conjunto com entidades de cariz
cientifico, tais como a EZN (Estagédo
Zootécnica Nacional) e UTAD (Universidade
de Tras-os-Montes e Alto Douro), as quais
nos poderfo dar um auxilio precioso na
definicdo de estratégias para a
implementagdo pratica desses mesmos
planos, que terdo de ser apresentados
proximamente.

Relativamente ao trabalho de registo,
efectuado pela ANCSUB, durante o 2°
semestre de 2008, foram inscritos no Registo
Zootécnico da Raca Bisara, neste periodo,
411 animais em Livro de Adultos e 5659 em
Livro de Nascimentos, tendo sido
efectuados cerca de 4000 Contrastes de
Peformance (pesagens).

Mais uma vez apelamos aos nossos
criadores que colaborem com os servigos
técnicos da associagdo, remetendo-nos toda
a informac@o relevante a nivel de registo,
tais como as alienag¢les, cobrigles e
nascimentos, para que possamos continuar
a gerir o Registo Zootécnico da melhor forma
possivel e assim estabelecer objectivos de
melhoramento mais consistentes, que
contribuam para um progresso genético da
raca mais eficiente e eficaz. A vossa
colaborag?o € preciosa e imprescindivel.

Registo Zootécnico 2008
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QUALIDADE DA CARNE DE SUINO

1-Introducio

A qualidade de carne de suino € um conceito
muito abrangente, que depende de numerosos
factores e néo pode ter uma defini¢go tinica e
exclusiva. A importdncia dos diferentes
aspectos que definem a qualidade difere,
consoante o segmento da fileira que os avalia.
Segundo os tltimos estudos de mercado, o
consumidor final valoriza mais os aspectos
como a qualidade higiénica da carne, as
propriedades sensoriais ou organolépticas, a
facilidade de preparagZo culinaria € uma nova
tendéncia do consumidor que valoriza os
aspectos €ticos da produgo, tais como o bem-
estar animal e as questdes ambientais. Estes
factores, juntamente com o prego, vdo ser
decisivos para a escolha. Para a industria de
abate e transformadora, aspectos relacionados
com a qualidade tecnolégica como a
capacidade de retencZo de agua, pH a
estabilidade oxidativa terio um peso mais
significativo e, do ponto de vista do produtor,
tém maior primazia os aspectos econdmicos
como os ganhos médios diarios, indices de
convers#o e percentagem de magro na carcaga
que, muitas vezes, entram em contradi¢go com
os critérios de qualidade antes referidos.
Desde a produc#o primaria até ao consumidor
final é possivel identificar factores como a
genética, alimentacfo, modo de producéo,
transporte, 0 maneio ante-mortem, 0 maneio
no abate, etc., que vao afectar, de maneira mais
ou menos importante, a qualidade final da
carne, com influéncia na sua tenrura,
suculéncia, cor, sabor, maior ou menor pH,

capacidade de retencgo de 4gua, etc.
Pretende-se com este artigo, nZo uma
abordagem exaustiva dos factores que podem
influenciar a qualidade da carne, mas sim um
pequeno resumo que possa ajudar os criadores
na definicdo de estratégias no sentido de
apurar um produto de melhor qualidade.
2-pH, cor e retencéo de agua

As caracteristicas organolépticas e as
caracteristicas tecnoldgicas estdo fortemente
interrelacionadas. A cor e a capacidade de
retencdo de agua dependem basicamente das
condi¢Ges em que se realiza a alteracéo de pH,
durante a transformagZo do mtisculo em carne
a seguir ao abate. A alteracfio destas trés
caracteristicas pode resultar nas chamadas
carnes PSE (palidas, brancas e exsudativas)
ou DFD (escuras, duras e secas), ou seja carnes
muito prejudicadas na sua qualidade e sem

_— .

Normal

interesse para a indudstria transformadora e
para o consumidor final.

A velocidade e a intensidade da queda de pH
depois do abate sdo das causas mais
importantes na variaco da qualidade da carne
de porco. Estas alteracdes de pH, que ocorrem
a seguir ao abate, devem-se a um processo
quimico que resulta na degradagfo do
glicogénio do musculo em 4cido lactico. Por
tanto, 2 actividade fisica ou stress (movimento

de animais durante a carga e descarga,
transporte, mistura de animais e lutas) pode
resultar no inicio da glicogendlise (degradacio
do glicogéneo muscular) que provoca uma
diminuic8o das suas reservas e que resulta na
falta de substrato post-mortem para provocar
a queda do pH, sendo o resultado final uma
carne DFD. Por outro lado, os animais quando
sujeitos a um stress agudo momentos antes
do abate provoca um aumento do acido lactico
quando a temperatura ainda € elevada, sendo
o resultado final uma carne PSE. Sendo assim,
a carne DFD ocorre em animais sujeitos a um
stress prolongado e severo, principalmente
durante os movimentos de carga, transporte e
descarga, antes do abate. As carnes PSE,
ocorrem com maior frequéncia em animais
sujeitos a stress agudo nos momentos
imediatamente antes do abate € em animais que
tenham predisposi¢do genética ao sindroma
do stress em suinos. A parte dos problemas
com a qualidade da carne existem uma série de
outros efeitos indesejaveis, como a maior
mortalidade no transporte, maior numerode
hematomas, arranhdes, petéquias que também
resultam numa depreciaggo da carcaca.

3-Sabor e Cheiro

Um dos factores determinantes para um 6ptimo
sabor e cheiro da carne de porco é a qualidade
da gordura presente na peca carnica,
principalmente o seu estado de oxidac&o. Uma
excessiva oxidagio traduz-se negativamente
na qualidade da carne fresca e processada. A
manipulaggo do perfil e percentagem de acidos
gordos, especialmente polinsaturados, em
gorduras ou ingredientes utilizados na dieta
do animal, juntamente com a utilizacsio de
antioxidantes como € o caso da vitamina E s&o
de extrema utilidade para a prevencéo deste
efeito indesejavel mediante a alimentacgo do
animal. A erva fornecida em forragem ou
directamente na pastagem ¢ muito benéfica,
pela sua riqueza em vit.E.

A deposicio de gordura € um processo que
depende quantitativa e qualitativamente da
alimentagdo recebida. Isto faz com que as
propriedades da gordura de porco possam ter
um amplo espectro de variacdo e que existam
muitas possibilidades de actuaggo. O contetido
em proteina de enchidos de porco bisaro
,alimentado  tradicionalmente, sera
praticamente igual ao de um porco cevado com
uma racio que até seja de ma qualidade, mas a
quantidade, composicgo e a distribuicio da
gordura serfo certamente diferentes, quer seja
devido a aspectos genéticos, quer seja devido
a aspectos nutricionais, uma vez que a sua
dieta € muito variada e engloba alimentos,
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como por exemplo a castanha, que podem
conferir um sabor especial a sua gordura e,
por conseguinte 4 carne. E, portanto, muito
importante conhecer os factores que
determinam a composi¢Zo da gordura de porco,
porque € ai onde residem as diferencas na
qualidade e aceitabilidade dos produtos.
Factores como a genética, nutri¢éo, sexo, peso
de abate e modo de produgio estZo
directamente relacionados com a composi¢o
da gordura na carne de porco.

4-Tenrura e suculéncia:

-~ i

A variacdo da tenrura da carne de porco
depende de vérios factores. O armazenamento
da carne depois do abate (maturagio), que
resulta da degradacfo gradual de algumas
estruturas musculares, especialmente dos
elementos contrécteis, por ac¢do de enzimas
proteoliticas. O estado de contrac¢do do
musculo, antes ou durante o rigor mortis € a
temperatura a que ocorre também ¢é
determinante no grau de tenrura. Se o musculo
arrefece rapidamente e a temperatura é inferior
a 10°C antes do rigor mortis, produz-se uma
contrac¢do espontinea que se traduz numa
extrema dureza da carne. O mesmo acontece

se o musculo entra em rigor mortis a alta |
temperatura. A temperatura 6ptima para a |\

entrada do misculo em rigor mortis é de 15°C.

A quantidade de gordura intramuscular é outro g

factor determinante que esta directamente

relacionado com a tenrura da carne. A genética |

¢ provavelmente o factor que maior efeito tem
no conteido de gordura intramuscular da
carne de porco. Dada a relagio entre gordura
subcutanea e gordura intramuscular, as ragas
que apresentam maior quantidade de gordura,
como é o caso do porco bisaro apresentam
apresentam também maior conteido de
gordura no tecido muscular, que lhe confere
as caracteristicas sapidas ja conhecidas ¢ a
sua apeténcia para a transformacfo em
produtos de elevada qualidade.

O nivel de alimentagio dos animais também
tem um papel primordial na tenrura da carne.
Animais alimentados ad libitum produzem
carmne com maior tenrura e suculéncia que os

animais em alimentac#o restringida.

5. Conclusio

Como foi relatado a qualidade da carne ¢é
afectada por diversos factores ao longo de toda
a fileira. A alimentac¢io joga um papel
determinante em certos atributos da qualidade,
mas na maioria dos casos devemos considerar
a sua inter-relagdo com outros aspectos do
processo produtivo, tais como a genética, o
maneio e o abate. A coordenac8o e cooperagio
do conjunto de processos nos diferentes
segmentos da fileira é imprescindivel para a
produgéo de carne de maxima qualidade e dar
respostas as expectativas do consumidor.
Resultados recentes de um projecto em que a
ANCSUB foi parceira demonstraram que,
apesar do menor crescimento (500g/dia) da
raga bisara quando comparada com ragas ditas
exOticas, como a Duroc, Large White ou
Landrace, a qualidade da carne € excelente por
possuir uma quantidade e qualidade de gordura
ideal em termos organolépticos. Do ponto de
vista tecnoldgico a carcaga perde menos dgua,
possui elevado poder bacteriostatico e € mais
eficiente. Nutricionalmente apresenta
caracteristicas muito interessantes na
composi¢cdo em acidos gordos mono e
polinsaturados e em termos sapidos é
distinguida pelos consumidores como sendo
tenra, suculenta e saborosa.

Outro estudo conduzido pela Escola Superior
de Tecnologia e Gest&o do Instituto Politécnico
de Viana do Castelo e que contou com a
colaboragdo da ANCSUB, consistiu em
comparar, ao nivel quimico, microbioldgico e
sensorial, presuntos produzidos através de

LAl R

processos tradicionais, como € o caso do
presunto de porco bisaro e presuntos
produzidos através de processos industriais.
As conclusdes deste estudo apontam para que
o presunto de porco bisaro seja a melhor

escolha. Primeiro porque em termos quimicos
e microbioldgicos contém menor teor em nitritos
e, talvez devido ao maior teor em sal, apresenta

menor contaminacéo microbiana.
Relativamente & qualidade nutricional, os
presuntos de porco bisaro apresentaram maior
teor em sais minerais e, apesar de terem maior
percentagem de gordura, esta é de muito
melhor qualidade, visto que tem maior
percentagem de acidos gordos polinsaturados
que, como € sabido, actuam na preven¢go de
doencas cardiovasculares.

Outra conclusio, n3o menos interessante,
deste estudo, refere-se as preferéncias dos
consumidores. Concluiu-se que os homens
tém uma ligeira preferéncia pelos presuntos
tradicionais de porco bisaro, ao passo que as
mulheres tém preferéncia pelos presuntos
industriais, no entanto, 8 medida que se avanga
na idade, mais mulheres apreciam o presunto
tradicional de porco bisaro.
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